Arretjestaart

Je hebt nodig:								Materiaal
100 gram biscuitjes (+ extra)						beslagkom
1 ei									(pol)lepel
100 gram basterdsuiker						kommetje
3-5 eetlepels cacao							schaar
125 gram boter							lage taartvorm


Koppel 1
Smelt de boter in een kommetje in de magnetron.
Doe de basterdsuiker en gesmolten boter in de kom en roer stevig door elkaar.
Doe het ei en de cacaopoeder erbij.

Koppel 2
Breek 200 gram biscuitjes in kleine stukjes.
Knip een cirkel uit een vel bakpapier, groter dan het oppervlak van de taartvorm.
“plak” het bakpapier met een beetje boter in de vorm en vouw de rand omhoog.

Samen
Doe de stukjes biscuit bij het beslag en roer door elkaar. Probeer nog wat extra stukjes biscuit er door te roeren. Gebruik zoveel mogelijk stukjes biscuit.
Doe alles in een lage taartvorm en zet op het koudste plekje: buiten of in de koelkast.




Was al het materiaal af dat je hebt gebruikt en zet het op de centrale tafel.
