Worteltjestaart

Je hebt nodig:							Materiaal:
150 gram boter op kamptemperatuur			2 kommen, 1 pollepel, 1 lepel, mes
150 gram suiker						2 schilmesjes, 2 dunschillers, rasp 250 gram (volkoren)meel					2 snijplanken
1 zakje bakpoeder						1 vel bakpapier
2 eieren							1 springvorm 28 cm
1 zakje vanillesuiker						
½ theelepel kaneel
200 gram worteltjes
2 appels
50 gram chocolade  
50 gram zonnebloempitten

Koppel 1
Klop de boter samen met de suiker. Klop de eieren er door.
Roer het meel, de vanillesuiker, kaneel en de bakpoeder (zeven) door elkaar en doe alles bij het beslag. Roer goed tot het een stevig, glad beslag is.

Koppel 2
Maak de worteltjes schoon en rasp ze.
Schil de appels en snij ze in plakjes.

Koppel 3
Rasp/hak de chocolade en doe de zonnebloempitten erbij.
Span het bakpapier over de bodem van de springvorm en knip alles dat uitsteekt eraf.  Smeer de binnenrand van de springvorm in met boter/olie.


Samen
Voeg alles van koppel 1 t/m 3 bij elkaar (behalve de appel).
Doe het beslag in het bakblik en verdeel de stukjes appel over de taart.

Zet de taart 65-75 minuten in de oven 

Was al je gebruikte materialen af en zet het op de centrale grote tafel.


