Kwarktaart

Je hebt nodig:							Materiaal:
1 pak kwarktaartmix zonder bodem 				beslagkom
500 gr magere kwark (naturel of fruitsmaak)		garde
250 ml slagroom						steelpan
50 gr boter of margarine					pan
400 ml water							
6 blaadjes gelatine						lepels 
1 rol biscuitjes						 	springvorm + bakpapier
						
Koppel 1
Breek de koekjes in hele kleine stukjes. Smelt de boter en meng hier alle koekkruim door. Verdeel het koekkruim mengsel over de bodem van de springvorm

Koppel 2
Span het bakpapier in de springvorm en knip het restant eraf. Help daarna koppel 1 met de koekjes breken.

Koppel 3
Doe de gelatineblaadjes in een bakje met water. 
Verwarm het water en doe de geweekte gelatineblaadjes erbij. Meng het met de kwarktaartmix met een mixer, klop 3 minuten.

Voeg de slagroom en kwark toe en mix dat voor 1 minuut. 

Schep het kwarkmengsel op de koekbodem. Strijk glad met een lepel 

Zet de springvorm één uur in de koelkast om stijf te worden



Was al je gebruikte materialen af en zet het op de centrale grote tafel.

